
 
 
 
 
 
 

 

V O R S P E I S E N  

Verschiedene Blattsalate mit Passionsfrucht Dressing 

dazu 5 Riesengarnelen, Früchte  

& Hausgemachte Sweet Chili Mango Sauce 2 

18,00 € 

Picandu Ziegenfrischkäse im Panko gebacken  

dazu Cranberry Chutney & karamellisierte Walnüsse 

mit Salatbukett2 

14,50 € 

 

Grüner Spargel vom Grill  

mit luftgetrocknetem Schinken und frischen Kirschtomaten, 

dazu Rührei- Espuma und Grana Padano  

14,50 € 

Lachsrose vom mild geräucherten Lachs mit Honig-Senf-Sauce 

und kleinem Rösti an Salatbukett 2 

14,00 € 

S U P P E N  

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle und frischem Schnittlauch  

7,50 € 

Maultaschensuppe mit Zwiebelschmelze & frischem Schnittlauch  

7,50 € 

Fruchtige Tomatencremesuppe  

mit Pesto Sahne & Croutons 1/3/5 

8,50 € 

Bärlauchcremesuppe 

mit Meerrettich & Räucherlachsstreifen 2/3 

9,20 €  

G A R T E N S A L A T E   

Verschiedene Salate mit gebratenen Putenbruststreifen  

gerösteten Pinien- und Sonnenblumenkernen 2 

14,80 € 

Verschiedene Salate 

mit argentinische Rinderhüft Streifen vom Grill 

Kräuterbutter und Tramezzinikracher 2 

17,80 € 

Verschiedene Salate mit gebratenen Pilzen,  

Speck, Zwiebelwürfelchen und Tramezzinikracher 1,2,3,5 

13,80 €  

  



 
 
 
 
 
 

 

B E S O N D E R E  E M P F E H L U N G  

Hausgemachtes Wildgulasch vom Hirsch & Wildschwein  

mit Preiselbeeren und g’scherrte Spätzle 

25,00 € 

Hausgemachte Wildbratwürste vom Hirsch & Wildschwein 

an Bratensauce, dazu Rahmlauch und Röstkartoffeln  

16,80 € 

V E G E T A R I S C H &  F I S C H  

Jägi -Vegi Küchle vom Grill (Polenta & Gemüse basis) 

auf Ratatouille, dazu Blumenkohl nach Polnischer Art 

18,50 € 

3 Hausgemachte Bergkäseknödel mit Kräutern,  

dazu Pilzragout in Sahnesauce  

17,50 € 

Feine Nudelbänder in Chili Tomaten Sahne Sauce   

mit 6 gebratenen Riesengarnelen & Brokkoli Röschen 

29,00 € (vegetarisch 17,00 €) 

Schollenfilet gebraten dazu Zitronenbutter  

Mandelbrokkoli & Dampfkartoffeln  

25,00 € 

Fischvariation - Verschiedene Fischfilets gebraten  

mit Bärlauch Nudeln, frischem grünem Spargel  

und Kirschtomaten   

27,50 € (Vegetarisch ohne Fisch 17,00 €) 

S A L A T E  A L S  B E I L A G E  

Beilagen Salat - verschiedene angemachte Rohkostsalate 

und Blattsalate mit Hausdressing2 

6,00 € 

Beilagen Blattsalat - verschiedene Blattsalate 

mit Hausdressing2 

4,80 € 

Portion Schwäbischer Kartoffelsalat 2 

4,80 €  



 
 
 
 
 
 

 

K L A S S I K E R  

Schwabenteller - Schweinelendchen vom Grill, 

mit gebratenen Waldpilzen, g´scherrte Spätzle 2 

20,00 € 

Schwäbischer Linsenteller mit Speck vom Grill, 

Paar Saiten und g´scherrte Spätzle 1,2,3,4,5 

15,50 € 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit gedämpften Zwiebeln,  

Maultäschle und Röstkartoffeln4 

27,50 € 

Jägerhaus Pfeffergeschnetzeltes in grüner Pfeffersauce  

mit gebratenen Waldpilzen, g´scherrte Spätzle 2 

19,50 € 

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites  

16,80 € 

1 Paar Bratwürste vom Grill 

mit Bratensauce und Kartoffel-Blattsalat 2 

10,00 € 

Saure Kutteln im sauren Trollingersößle mit Röstkartoffeln 2 

14,80 € 

Käsespätzle gebraten mit Zwiebeln & Speck  

dazu Kartoffel -blattsalat 2 

16,00 € 

Maultaschen in der Brühe mit feiner Zwiebelschmelze  

und Kartoffel- Blattsalat 2/4 

14,80 € 

Fleischkäse vom Grill mit Bratensauce, 

Röstzwiebeln und Röstkartoffeln 2/4 

11,80 € 

„Schweizer“ Wurstsalat mit Käse, Zwiebeln, Essiggurke  

und Steinofenbaguette 2/4/6 

12,80 €  



 
 
 
 
 
 

 

E I S B E C H E R  

Gekühlter „Hochland“ Kaffee mit Vanilleeis und Sahne9 

5,20 € 

Gemischtes Eis - mit Schlagsahne Schoko-, Erdbeer- und Vanilleeis 

6,50 € 

Himbeerbecher - Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 

7,00 € 

Schwarzwaldbecher - Schoko- und Vanilleeis 

mit heißen Sauerkirschen, einem Schuss Kirschwasser und Sahne 

8,00 € 

D E S S E R T S  

Gebackene Apfelküchle in Zimt-Zucker mit Vanilleeis und Sahne 

7,80 € 

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 

7,80 € 

Hausgemachte Limonentarte mit Aprikosensorbet 

und Cassis Sauce 

8,00 € 

Hausgemachter Cheesecake mit Erdbeer- Rhabarber Ragout 

Und Vanilleschaum 

7,80 € 

 

Zitronengras- Creme brûlée 

Mit Mango Sorbet und Butterstreuseln 

8,00 € 

 

K U C H E N  

Kuchen aus der Kuchenvitrine 4,00 € 

Verschiedene Torten aus der Kuchenvitrine  4,50 € 


